Tárcsás hús

Kolozsvári szalonna(15dkg), lila hagyma(4 fej), gomba(20dkg) , cukkini (1db kicsi), csirke mell(2nagy), csirke máj (5-6db), füstölt kolbász (30cm), paradicsom (3-4db), zöldpaparika (2db). Ha van újhagyma.
A csirkemellet kicsontozzuk és laska szerűen felvágjuk. Bepácoljuk (néhány óra elég). A pác: olaj, vörös hagyma, delikát, tokaji bor, pici fahéj, bors, só. Összekeverjük, húsra öntjük.

A hozzávalókat felszeleteljük, és külön-külön tányérra rakjuk.

Indítunk olajba szalonna, kolbász, hagyma, zöldpaprika, cukkini, gomba, hús, máj, paradicsom. Összesütjük. Az arányokat magunk döntjük el. Ki, hogyan szereti.
