Svéd uborkasaláta (Tarpál Ibi)
Hozzávalók:

4kg kis uborka.

1kg hagyma,

50dkg cukor

10dkg só,

0,5liter 10%-os ecet,

1evőkanál szalicil,

1kávéskanál borkénpor.
Az uborkát és a hagymát vékonyra gyaluljuk (én a robottal vágom), hozzátesszük a fűszereket, majd jól összekavarjuk, és 24 órát állni hagyjuk. Közben többször átkavarjuk. Frissen, -és üvegbe rakva télire - is fogyasztható. Víz nem kell hozzá, annyi levet ereszt, hogy még ki is marad. Ez a mennyiség 3db 1 literes üvegben tehető el.

