Olaszos pác: Ketchup, méz, bazsalikom, olaj, finomra vágott vöröshagyma

Karácsonyi halpác: Egész fahéj, szegfűszeg, narancshéj, citromhéj, étolaj

Dijoni pác: Mustár, szeletelt vöröshagyma, durvára tört zöldbors 

Zöldfűszeres joghurtos pác: Joghurt, grillfűszersó, borsikafű, bazsalikom, petrezselyemzöld
Tejfölös zöldfűszeres pác: Friss bazsalikom, friss petrezselyem, tejföl, mustár

Pikáns pác: Babér levél, erőspista, mustár, száraz fehérbor, durvára tört feketebors, fokhagyma

Dzsinkisz-Kán pác: 2 gerezd zúzott fokhagyma, 1 teáskanál széttört fekete borsszem, 1 reszelt hagyma, 1 evőkanál mustár, 1 cl konyak, néhány csepp Tabasco. 

Whiskys marinád pác: 2 evőkanál whisky, 1 evőkanál ketchup, 1 evőkanál citromlé, 1 evőkanál Worcester-szósz, késhegynyi őrölt bors, 2 evőkanál olaj (oliva vagy napraforgó). 

Rozmaringos pác: 2 evőkanál paprika, 1 teáskanál rozmaring, 1 teáskanál kakukkfű, 1 teáskanál zsálya, 1 teáskanál bors, 2 teáskanál citromlé, 1 evőkanál mustár, 1 evőkanál száraz fehérbor, 2 evőkanál olaj. 

Fokhagymás  pác: 8 gerezd szétnyomott fokhagyma, 2 evőkanál bor, 1 evőkanál ketchup, 1 teáskanál fehérbors, 2 evőkanál citromlé, 2 evőkanál olaj (oliva vagy napraforgó). 

Kínai pác: 2 evőkanál száraz sherry, 3 evőkanál kínai tea, 1 evőkanál méz, 1 evőkanál szójamártás, 1/2 teáskanál őrölt fahéj, 1 teáskanál feketebors, 2 gerezd szétnyomott fokhagyma. 

Old John pác: 3 evőkanál erőleves, 2 evőkanál Worcester-szósz, 1 evőkanál borecet, 1 teáskanál csípős mustár, 3 evőkanál olaj, 1 teáskanál paprika, 1 gerezd zúzott fokhagyma, 1 apróra tört babérlevél, csipetnyi chilipor, csipetnyi őrölt feketebors. 

Tex-mex pác: 2 evőkanál csípős mustár, 2 evőkanál olaj, 4 evőkanál paradicsompüré, 2 gerezd zúzott fokhagyma, 1/2 evőkanál barnacukor, csipetnyi chilipor. 

Fokhagymás-fahéjas pác: 2 gerezd fokhagyma 1/2 teáskanál sóval összezúzva, 2 evőkanál citromlé, 1 evőkanál olíva olaj, 1 teáskanál őrölt koriander, 1/2 teáskanál kömény, 1/2 kávéskanál fahéj. 



Mexikói pác: 1/2 teáskanál kömény, 1/2 teáskanál apróra vágott chili, 1/2 teáskanál őrölt koriander, 1/2 teáskanál őrölt feketebors, 3 evőkanál grapefruitlé, 3 evőkanál citromlé, 3 evőkanál narancslé, 1/2 kávéskanál só, 1 teáskanál édes házipaprika. 

Marokkói pác: 1/2 teáskanál sáfrány 4 evőkanál citromlébe áztatva, fél csomó apróra vágott korianderlevél, 3 gerezd zúzott fokhagyma, 1 teáskanál kömény, 9 evőkanál olíva olaj, 1/2 teáskanál cayenne-bors, 1/2 kk só, 1 teáskanál erős házi paprika. 

Saslik pác: 2 dl szójamártás, 10 dkg nyerscukor, 1 dl ecet (5 %-os), 1 dl ananászlé, 1/2 teáskanál fokhagymapor. 

Weber-féle szárnyas pác: 2,5 dl ecetes-olajos salátaöntet, 1 evőkanál oregano, 1 evőkanál bazsalikom, 2 dl cherry, só, bors, 1/2 teáskanál fokhagymapor. 


Paprika pác: 1 fej hagyma felkarikázva, 2 gerezd fokhagyma, 1 dl fehérbor, 1 dl olíva olaj, 1/2 teáskanál őrölt feketebors, 3 evőkanál édes paprika, fél kávéskanál koriander. 

Vadas pác: 1 teáskanál széttört borókabogyó, 1 teáskanál összetört fekete bors, 1 teáskanál kakukkfű, 1 evőkanál mustár, 1 fej apróra vágott hagyma, 2 evőkanál olaj

Chilis pác: 1 evőkanál fokhagymás chili szósz (vagy 1 evőkanál chili szósz és 3 gerezd zúzott fokhagyma), 1 kávéskanál őrölt bors, 1 teáskanál citromlé, 1 evőkanál méz, 1 evőkanál olaj

Fűszeres zöldség pác: 1 teáskanál őrölt koriander, ½ teáskanál chili por, 1 evőkanál olaj, 1 teáskanál só, ½ teáskanál bors

